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Módulos DOCENTE horário

DIA 17/11

recepção com café da manhã

Como empreender no personal chef

Almoço na escola

Boas práticas na cozinha

CORTES DE VEGETAIS

-

FRAN TONELLO

-

MIRELLA

eDUARDO RESCIA

09:30 

10:00 -12:30

12:30 - 13:00

13:00 - 14:30

14:30 - 17:30

dia 18/11

recepção com café da manhã

bASES NA COZINHA FUNCIONAL

TRADUZINDO UMA DIETA PARA cardápios saudáveis 

DIAGNÓSTICO DA DESPENSA 

-

EDUARDO RESCIA

FRAN TONELLO

FRAN TONELLO

09:30 

10:00 -14:00

14:30 - 16:00

16:00 - 17:30

DIa 19/11

recepção com café da manhã 

EMPRATAMENTO

AULA PRÁTICA DE CARDÁPIOS SAUDÁVEIS

entrega dos certificados

-

FRAN TONELLO

FRAN TONELLO

FRAN TONELLO

09:30 

10:00 - 11:30

11:30 - 14:30

15:00  -17:00

Aulas gravadas

INTRODUÇÃO A NUTRIÇÃO BÁSICA

MONTAGEM DE GELADEIRA E ORGANIZAÇÃO DE DESPENSA 

ERVAS E ESPECIARIAS

UTENSÍLIOS E XENOBIÓTICOS

MONTAGEM DE MESA NO pERSONAL CHEF

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-


